Salate

@ Tomatensalat

Nachspeisen
Eiscreme Sor bet

Crémebrilée

(. K asekuchen

Beilagen

@ Gurkensalat

Kartoffelplree

SuRkartoffel-Pommes

3€

19
9€

ah o1

a o1

~



@ Griune Bohnen

Gediunstete Champignons

@ Griuner Spargel
@ Grilled vegetables
@ Bratkartoffeln

sl i,
@ Schokoladenkuchen

Schnitzel

e
A
“ Wiener Schnitzel

»

»

[Wiee)

11

10
28



f ﬂ Sauce Bear naise 2
% _r';

@"“" The Grill Steak-Sauce .

Spezialitdten des Hauses

@ Gegrillte Riesengarnele €

Rindfleischgerichte

9
‘ Filet Mignon 37
€

: i 38

@ U.S. Nebraska Strip Sirloin €

110

i . .
@ Australisches Tomahawk €



.
@ U.S. Nebraska Rib-Eye-Steak

@ U.S. Nebraska T-Bone Steak

sl i,
@ U.S. Nebraska Porterhouse Steak

Unsere Klassker

-
@ The Grill Steakhouse Burger

Baked Potatoes

@ Kartoffeln

Acompanamientos — Beilagen

ra
'

@ Gegrilltes Gemuise der Saison

"
hY

Modern bayrische Schmanker |

® 8

69

99

26

@ o1



. F
b !

sl i,
@ Buffelmozzarela

Angebote - Spanische Gerichte

0 Pimientos de Padron

Vorspeisen Warm

. F
b !

.,
@ GEBACKENE CALAMARETTI

Entrees

‘|@’ Surf Turf

Vor speisen

. F;
', /

@ U.S. Rinder carpaccio vom Filet

14

10

14

17

17



Fleischgerichte

.
Y s

i
U  sudameikanisches Rinderfile 25
FISCH
@“ﬁ" Gegrilltes Thunfischfilet , Rare" >

| ndische Gerichte

"
hY !

29

el
@ Beef-Curry e

FAMILY STYLE ? ESSEN ZUM TEILEN

P
@ U.S. Nebraska Rinderfilet (ca. 300 g) und U.S. Rumpsteak (ca. 400 Q) 239
@ Argentinisches Rinderfilet (ca. 300 g) und Australian Flanksteak (ca. 400g) 215



Nicht kategorisiert

Beef Tartare

Knoblauchbutter

O @,

-
i,

Kréauterbutter

@

-
i,

M eerrettich

@

-
i,

Green Pepper Sauce

@

-
i,

.&.‘f-. .
@ Creme Spinat
M . )
@ Ei Florentine
M ) )
@ WeilRe Zwiebeln

-
i,

U.S. Nebraska Tenderloin

@

-
i,

Ahi TunaTartare

@

Mixed Greens

17

1€

1€

1€

3€

5€

6€

4€

49

17



Gebratenes K abeljaufilet

Caesar Salat

29

11
10



