
Salades

Thôn 8

Desserts

Mangue 22

Cr egrave;me chocolat surprise 6 €

Mochis glac eacute;s Aloa mochi pi egrave;ces) 7 €

Mochis glac eacute;s 7 €

Boissons non alcoolisées

Évian 3
€

Badoit 3
€

Apéritif



Ceviche 8

Les 10 plus populaires

Nature 10

Pâtes

Lachs 10

Plats d'accompagnement

Champignons 17

Plats de poisson

Thon grillé 9



Boissons

Un verre de vin

Coke 3
€

Sauces

Guacamole 19

Menu

Menu Midi
16
€ 

Antipasti - Entrées

Carpaccio 20



Menus de sushis

Entrée

Cocktails

Mojito

Starter

Guacamole et tortillas 8
€

Veggie

Ceviche veggie
13
€ 

Softs



Th eacute; glac eacute; Jomo : th eacute; blanc, gingembre, p ecirc;che et hibiscus 6
€

KOKO Kombucha 7
€

Th eacute; glac eacute; Jomo : mat eacute; glac eacute;, passion et citron 6
€

Th eacute; glac eacute; Jomo : th eacute; vert, menthe et citron 6
€

Soda Inca Cola 5
€

Cocktails ohne Alkohol

Vierge Mojito

Tataki

Boeuf chimichurri
16
€ 

Die Vegetarischen



Deutz
70
€ 

Dinner

Ceviche Mixte
21
€ 

Ceviches

Daurade pomelo asiatique
17
€ 

Daurade agrave; la p eacute;ruvienne
17
€ 

Tiraditos

Thon Kalamata
16
€ 

Hamachi (s eacute;riole) Combawa
19
€ 

Vins ros&eacute;s



Miraval C ocirc;tes de Provence AOP
40
€ 

Gris Gris C ocirc;tes du Roussillon
25
€ 

Bi&egrave;res

Bi egrave;re Cusquena brune 6
€

Bi egrave;re Cusquena blonde 6
€

Non classé

Thon Gingembre
16
€ 

Poulpe Kalamata
16
€ 

Thon Nikkei
17
€ 

Cheddar Fondu
1
€ 

Ceviche de champignons
7
€ 



Saumon Nikkei
17
€ 

Riz Saumon
8
€ 

Causa lime ntilde;a
8
€ 

Citron/Gingembre

Boeuf Gingembre
16
€ 

Spicy ananas au pisco

Framboise/Hibiscus

Prosecco Pirovano
30
€ 

Pieuvre 1

Endives sauce Tom Yum
6
€ 

Pur eacute;e de patate douce au cheddar
6
€ 

Cr eacute;meux de mais
6
€ 



Riz

Edamame agrave; l rsquo;aji amarillo
5
€ 

Vinho Verde Portugal
25
€ 

Vir eacute; Cless eacute; Domaine Michel Chardonnay
55
€ 

Mar de Frades Atlantico Espagne
45
€ 

Terres Dor eacute;es Chardonnay Classique Beaujolais
35
€ 

Bourgogne aligot eacute; Domaine Giraudon France
35
€ 

Gaspard Sauvignon
30
€ 

Domaine Andr eacute; et Michel Quenard Jacquiere Savoie
35
€ 

Haute C ocirc;tes de Nuit AOC Pinot Noir
60
€ 

Crozes Hermitage C ocirc;tes du Rh ocirc;ne
45
€ 

Ventoux AOC Domaine J eacute;r ocirc;me Quiot
25
€ 



Brouilly Les deux amis Gamay noir France
40
€ 

St Joseph AOC Domaine Guy Farge
65
€ 

Coca Cola Zero
3
€ 

Riz au lait p eacute;ruvien
6
€ 

Riz gingembre offert avec les plats (ceviche, tiradito ou tataki)

Desserts

Dessert

Sauce

Tres Leches
7
€ 


