SULLBERG
SEVEN SEAS

KARLHEINZ HAUSER

Herzlich Willkommen

im Gourmetrestaurant Seven Seas

Das Kiichenteam um Karlheinz Hauser & Axel Krause, sowie
Thr gastgeﬁer Maximilian Wilm und sein Serviceteam
maochten Thnen einen wunderschonen ﬂufentﬁa[t auf dem

Su(fﬁerg bereiten.

Wir verwohnen Sie
mit auﬁergewdﬁnﬁcﬁen kulinarischen Kreationen,

sowie den yassemﬂm Weinen aus der ganzen Welt,

Guten Appetit und viel Spaf!



Sie cﬁl’nfen nicht alles Essen, da Sie unter einer ‘J\faﬁrungsmitte[unvem’dgﬁcﬁEeit oder —ﬂ[krgie
leiden?

Dann Sjorecﬁen Sie uns an - wir beraten Sie gerne.

SULLBERG
SEVEN SEAS

KARLHEINZ HAUSER

Karlheinz Hausers

,,Degustationsmenu“

gdnse[eﬁer ,roh mariniert”

fDdrmJoriEose ~ Salzkaramell ~ Kokos

KKK

Hummer ,,sanfr Joocﬁiert“
Brokkoli ~ Sanddorn ~ \/oge(miere

KKK

Louy de Mer ,kross geﬁmtzm“

Linsen ~ Mango ~ orientalische Aromen

XKk

Sot-[ ‘y-[aisse ,Glasiert
Cﬁam}oignons ~ Ricotta ~ ?im}oerne[fe

KKK

Limousin Lamm ,Riicken & Brust*



ﬂuﬁergine ~ Barlauch ~ Omnge

KKK

Kiseauswahl von Maitre ‘Anﬁmy

KKK

,Basil Ggin“
Gin Sul ~ Limette ~ Wetjge Schokolade

XKk

,,Trﬂﬁjaﬁrsmo(ﬁe“

Rhabarber ~ %ronzeﬁmcﬁe[ ~ Macadamianuss

8 Gdnge <€ 180
7 (jc’inge ohne Kise € 167
) gdnge ohne Kiise und Hummer € 1 54

Thr gastgeﬁer Maximilian Wilm em}oﬁeﬁft Thnen zu diesem Menii eine Beg[eitena[e Weinreise
fur 8 Gdnge <€ 135 fm 7 Gdnge € 120 ﬁlr 6 Gdnge <€ 105
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KARLHEINZ HAUSER

Karlheinz Hausers

,,fmyﬁﬁfungsmena“

Taschenkrebs ,Dreierlei
‘Mais ~ ‘Jngwer ~ fermenu’ertw Knoblauch



KKK

Scﬁeﬁﬁscﬁ ngratiniert
Erbse ~ Zwiebel ~ Shiso

KKK

Pluma vom berico Schwein ,,iBiBQLacﬁ“
Rettich ~ Petersilie ~ Sobrasada

XKk

Label Rouge Scﬁwarzfec{erﬁuﬁn ,Filet & Praline“

Sparge( ~ Brunnenkresse ~ Punterella

KKK

Kiseauswahl von Maitre ﬂnwny

KKK

»Geeiste Schokolade“
’Mango ~ (Passionsfmcﬁt ~ Litschi

6 gdnge € 154
5 gdnge ohne Kdse € 134

Thr (jastgeﬁer Maximilian Wilm em}aﬁeﬁ[t Thnen zu diesem Menii eine 6eg[eitendé Weinreise
ﬁlr 6 Gdnge <€ 105 ﬁlr5 Gange € 89

SULLBERG
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KARLHEINZ HAUSER



Menii , Du Jardin“

‘Karottengamn
Buttermilch ~ Q-Zstmgon ~ CKqﬂ%e

KKK

%yinamﬁur ,in Nussbutter gegart*

‘Rote Bete ~ CPéVigorcf T mﬁ[e[ ~ iA}afe[

KKK

Artischocke ,jin Texturen“

Emmer ~ Weizengms ~ Parmesan

XKk

Scﬁafsédse JAdiazabadl*
‘Kam)ﬁ[ ~ CKOJofsa[at ~ Zitrone

KKK

,Basil Gin
Gin Sul ~ Limette ~ we?ﬁe Schokolade

5 gdnge € 105
3 gc’mge ohne T¢ oyinamﬁur & Scﬁafsﬁc‘ise €79

Thr gastgeﬁer Maximilian Wilm em}aﬁeﬁft Thnen zu diesem Menii eine Beg[eitena[e Weinreise
fur 5 Gdnge € 89 ﬁlrg Gdnge <€ 49






